PANECARASAU
LE RICETTE

FPANE CARASAU CON SCAMORZA

lngrcdicnti per 2 persone: L | >

2 Fogli di pane carasau

5-6 patate novelle

2 cipo”e bianche

100 g di scamorza affumicata

2 Pomodori

1/2 cucchiaino di origano essiccato
olio extravergine di oliva

sale

pepe

| avate bene le patate novelle e lessatele per circa 20 minuti, avendo
Paccortezza di scolarle al dente. ]:atelc raffreddare e tagliate]c,
mantenendo la buccia, a fette sottili. Sbucciate le ciPo”e e affettatele
Finemente.Adagiate i {jogli di pane carasau sui Piatti da portata e
Penne”atene la suPer‘Ficie con un poco di olio, quin&i distribuitevi sopra

atate e cipo”e. Abfettate sottilmente la scamorza affumicata e adagiate
e fettine sul pane carasau. (_ondite con una presa di sale e una generosa
macinata di pepe; spolverizzatc con I’origano ¢ passate per 5 minuti in
forno Preriscaldato alla temperatura massima.
Nel Frattempo lavate i Pomo&ori e scolateli de”’acc]ua e dei semi; tagliateli
a tocchetti che distribuirete sul pane carasau ancora caldo. ]rrorate con un
filo di olio a crudo e servite subito in tavola.

SU. MANgiAnu,

e... hai I'oro in bocca



