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E wotte. La padvona fa accendere & forno:;

4ol chiama le nagazze che lavoreranns la pasta finoe a tinala col matterello
Cooc plasmate, le sottile ofoglie finiscons di fermentare
cofiente da lunghi candicdi tele di lino gresgo,

A fprimo canto del galle la massaca
solleva & panno e o scruta dentro con discrezione,
come de ta le  picghe niposasde un bimbo dovmente;
¢ dall ‘edore. .. dall alite del pane ne sente la ginsta maturagione:
allona, densa partane, déede davanti al forse.
acconcia i fuoco, spagza ben bene la cenene e, finalmente, con geste sicano,
quadi a perpetuarne d miracolo del promesse grano che dorge
dalla teva, guande ¢ giunto & tempo del germoglio.

TV wnowo pane ¢ divise ppoc in due fogle,
dolec e baoui come dolee ¢ buono ¢ i nicordo di ana felice giouinesza.
Sc ¢ fatta ( alba.
ano u {'altre, lentamente,
¢ pani & elevans in fragrante colonue,

e tha vapori odonadi di buone cantanoe,

Ler chi ancona da intendenle,

Penclié ¢ la genuinitd. della tradizione
che fa la boatd del nostro pane!
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La Sardinia Food nasce a Fonni (NU) da un’iniziativa imprenditoriale di Patrizia Loddo e Antonello
Balloi. L'esperienza pluriennale sia sul piano commerciale che su quello produttivo ci rendono alta-
mente competitivi dal punto di vista qualitativo fornendo una variegata gamma di prodotti unici
per tipicita. Con un procedimento curato attentamente in tutte le sue fasi e un alto controllo della
qualita, oggi l'azienda € in grado di produrre e commercializzare pane carasau (normale, guttiau,
speziato), pistoccu (tradizionale, integrale e solo semola), spianate, in diverse confezioni per le diver-
se esigenze di mercato, incluse le monodose per il catering. Vantiamo la certificazione UNI EN ISO
22005:2008 sulla rintracciabilita del prodotto e con un accurata selezione delle materie prime
siamo in grado di proporre prodotti artigia nali di qualita superiore a prezzi piu che competitivi.

_4{.__ Dasa-Ragister S.p.A.

ENTE CERTWFCAT (RE CERTIFICA THE IL ESSTEM DN P TRACCIABS T4 NELLE ATNEMDE SO RIENTAR [N
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Dasa-Ragister

e Sardinia Food di Balloi A. & C.
= S.n.c.
2009-0317 Italia - 08023 Fonni (Muora) - Via Marconi, T1
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£ STATO VERFICATO E TROVATO CONFORME A RECUISITI BELLD STANDARD

34T HAS BEEN ASSESSED AND FOUND N COMPLIANCE YWiITH THE STANDARD REQUIREMENTS

B UNI EN ISO 22005:2008
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Linea “Sole”

La linea

ta nelle

Forma circolare per il
500 grammi (“Mezzo Sole”), 1/4 di cer-

chio per il

“Sole” viene prodot-
grammature da 750, 500, 250.

750 grammi (“Sole”) 1/2 cer-

chio per la grammatura da 250 (“Un quarto di Sole).

Pane carasau

Pane carasau tradizionale nelle
grammature da 750, 500, 250.
Ingredienti:semolarimacinatadi
granoduro,acqua,lievitodibirra,
sale. La scheda tecnica & dispo-
nibile nelle pagine successive.

Pane carasau
Guttiau

Pane carasau tradizionale nel-
le grammature da 500, 250.
Ingredienti: semola rimacina-
ta di grano duro, acqua, lievito
di birra, sale, olio di oliva. La
scheda tecnica & disponibi-
le nelle pagine successive.

Pane carasau

speziato 0

al peperoncino

Pane carasau tradizionale nel-
le grammature da 500, 250.
Ingredienti: semola rimacinata
di grano duro, acqua, lievito di
birra, sale, olio di oliva, peperon-
cino. La scheda tecnica é dispo-
nibile nelle pagine successive.

Pane carasau
speziato
altimo ¥

Pane carasau tradizionale nel-
le grammature da 500, 250.
Ingredienti: semola rimacina-
ta di grano duro, acqua, lievito
di birra, sale, olio di oliva, timo.
La scheda tecnica & disponi-
bile nelle pagine successive.

Pane carasau
speziato
alla cipolla

Pane carasau tradizionale nel-
le grammature da 500, 250.
Ingredienti: semola rimacinata
di grano duro, acqua, lievito di
birra, sale, olio di oliva, cipolla.
La scheda tecnica e disponi-
bile nelle pagine successive.

Pane carasau Y/
speziato o
al rosmarino’

Pane carasau tradizionale nel-
le grammature da 500, 250.
Ingredienti: semola rimacinata
di grano duro, acqua, lievito di
birra, sale, olio di oliva, rosmari-
no. La scheda tecnica é dispo-
nibile nelle pagine successive.




Linea “Sole” in astuccio

Pane carasau

Pane carasau tradi-
zionale in astuccio
(cartoncino stampa-

to in quadricromia) nelle
grammature da 500, 250.

Ingredienti: semola rima-
cinata di grano duro, ac-
qua, lievito di birra, sale.
Pane carasau guttiau tra-
dizionale in astuccio
Pane carasau (cartoncino stampa-

Guttiau

to in quadricromia) nelle
grammature da 500, 250.

Ingredienti: semola rima-
cinata di grano duro, ac-
qua, lievito di birra, sale.

Linea “Pistoccu’

La linea “Pistoccu” viene prodotta nel-
le grammature da 800 e 500 nelle ricet-
te tradizionale, solo semola e integrale.

Pistoccu ricetta tradizionale
nelle grammature da 800, 500.
Ingredienti: semola di grano
duro, acqua, fiocchi di pa-
tate, sale, lievito di birra. La
scheda tecnica & disponibi-
le nelle pagine successive.

Pistoccu di semola nel-
le grammature da 800, 500.
Ingredienti: semola di grano
duro, acqua, sale, lievito di bir-
ra. La scheda tecnica e dispo-
nibile nelle pagine successive.

Pistoccu integrale nelle
grammature da 800, 500.
Ingredienti: farina integrale
di grano duro, acqua, fiocchi
di patate, sale, lievito di birra.
La scheda tecnica e disponi-
bile nelle pagine successive.




Linea “Sole”

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pane carasau “Sole”.

Descrizione: Pane carasau “Sole” gr.750
Codice: 750E

Codice EAN: 8033726810075

Peso singola confezione: 750 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale.

Pezzi per collo (cartone): 10

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza). ‘
Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma:

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” gr.500 o
Codice: 500E 0 e s
Codice EAN: 8033726810099 R
Peso singola confezione: 500 gr. e
Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.

Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale.

Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole”.

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole”gr. 250
Codice: 250E

Codice EAN:8033726810112

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale.

Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘




Linea “Sole” Guttiau

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pane carasau “Mezzo Sole” Guttiau.

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” Guttiau gr. 500
Codice: 500EG

Codice EAN: 8033726810105

Peso singola confezione: 500 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva.

Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole” Guttiau.

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole” Guttiau gr. 250
Codice: 250EG

Codice EAN: 8033726810129

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva.

Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘




Linea “Sole” speziato alla cipolla

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pane carasau “Mezzo Sole” alla cipolla.

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” alla cipolla gr.500
Codice: 500EC

Codice EAN: 8033726810235

Peso singola confezione: 500 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, cipolla.
Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole” alla cipolla.

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole” alla cipolla gr.250
Codice: 250EC

Codice EAN: 8033726810228

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, cipolla.
Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘



Linea “Sole” speziato al timo

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pane carasau “Mezzo Sole” al timo.

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” al timo gr.500
Codice: 500ET

Codice EAN: 8033726810013

Peso singola confezione: 500 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, timo.
Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole” al timo.

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole” al timo gr. 250
Codice: 250ET

Codice EAN: 8033726810280

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, timo.
Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘



Linea “Sole” speziato al peperoncino

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pane carasau “Mezzo Sole” al peperoncino.

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” al peperoncino gr.500
Codice: 500EP

Codice EAN: 8033726810044

Peso singola confezione: 500 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.

Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semolato di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, peperoncino .
Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole” al peperoncino.

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole” al peperoncino gr.250
Codice: 250EP

Codice EAN: 8033726810037

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.

Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, peperoncino.
Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘



Linea “Sole” speziato al rosmarino

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pane carasau “Mezzo Sole” al rosmarino.

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” al rosmarino gr.500
Codice: 500ER

Codice EAN: 8033726810266

Peso singola confezione: 500 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, rosmarino.
Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole” al rosmarino.

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole” al rosmarino gr. 250
Codice: 250ER

Codice EAN: 8033726810259

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.

Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva, rosmarino.
Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘



Linea “Sole” in astuccio

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI
Pane carasau “Mezzo Sole” in astuccio gr.500

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” in astuccio gr. 500
Codice: 500A

Codice EAN: 8033726811027

Peso singola confezione: 500 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + astuccio.
Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale.

Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole” in astuccio gr.250

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole” in astuccio gr. 250
Codice: 250A

Codice EAN: 8033726811010

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + astuccio.

Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale.

Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘



Linea “Sole” Guttiau in astuccio

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pane carasau “Mezzo Sole” Guttiau in astuccio gr. 500

Descrizione: Pane carasau “Mezzo Sole” Guttiau gr.500
Codice: 500AG

Codice EAN: 8033726811041

Peso singola confezione: 500 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + astuccio.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva.

Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘

Pane carasau “Quarto di Sole” Guttiau in astuccio gr. 250

Descrizione: Pane carasau “Quarto di Sole” Guttiau gr. 250
Codice: 250AG

Codice EAN: 8033726811034

Peso singola confezione: 250 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + astuccio.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola rimacinata di grano duro, acqua, lievito di birra, sale, olio di oliva.

Pezzi per collo (cartone): 32

Dimensione cartone: 40 x 40 x 32 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 42 cartoni da 8 kg cadauno. Forma: ‘



Linea Pistoccu ricetta tradizionale

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pistoccu ricetta tradizionale gr.800

Descrizione: Pistoccu ricetta tradizionale gr. 800
Codice: 800PT

Codice EAN: 8033726810136

Peso singola confezione: 800 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola di grano duro, acqua, focchi di patate, sale, sale.

Pezzi per collo (cartone): 10
Dimensione cartone: 22,5 x 40 x 45 (larghezza, lunghezza, altezza). .
Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 40 cartoni da 8 kg cadauno. Forma:

Pistoccu ricetta tradizionale gr.500

Descrizione: Pistoccu ricetta tradizionale gr. 500
Codice: 500PT
Codice EAN: 8033726810143
Peso singola confezione: 500 gr.
Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta. -
Scadenza: 12 mesi
Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola di grano duro, acqua, sale, lievito di birra.
Pezzi per collo (cartone): 16
Dimensione cartone: 22,5 x 40 x 45 (larghezza, lunghezza, altezza).
Forma: .

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 40 cartoni da 8 kg cadauno.



Linea Pistoccu di semola

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Pistoccu di semola gr.800

Descrizione: Pistoccu di semola gr.800

Codice: 800PS

Codice EAN: 8033726810198

Peso singola confezione: 800 gr.

Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola di grano duro, acqua, sale, lievito di birra.

Pezzi per collo (cartone): 10
Dimensione cartone: 22,5 x 40 x 45 (larghezza, lunghezza, altezza). .
Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 40 cartoni da 8 kg cadauno. Forma:

Pistoccu di semola gr.500

Descrizione: Pistoccu di semola gr. 500
Codice: 500PS
Codice EAN: 8033726810204
Peso singola confezione: 500 gr.
Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 12 mesi
Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: semola di grano duro, acqua, sale, lievito di birra.
Pezzi per collo (cartone): 16
Dimensione cartone: 22,5 x 40 x 45 (larghezza, lunghezza, altezza).
Forma: .

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 40 cartoni da 8 kg cadauno.




Linea Pistoccu integrale

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

Descrizione: Pistoccu integrale gr. 800
Codice: 800PI

Codice EAN: 8033726810167

Peso singola confezione: 800 gr.
Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 10 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: farina integrale di grano duro, acqua, fiocchi di patate, sale, lievito di birra.

Pezzi per collo (cartone): 10

Dimensione cartone: 22,5 x 40 x 45 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 40 cartoni da 8 kg cadauno. Forma:

Descrizione: Pistoccu integrale gr. 500
Codice: 500PI

Codice EAN: 8033726810174
Peso singola confezione: 500 gr.
Tipo confezione: film termoretraibile + etichetta.
Scadenza: 12 mesi

Conservazione: luogo fresco e asciutto, possibilmente avvolto in una busta salva fragranza.
Ingredienti: farina integrale di grano duro, acqua, fiocchi di patate, sale, lievito di birra.

Pezzi per collo (cartone): 16

Dimensione cartone: 22,5 x 40 x 45 (larghezza, lunghezza, altezza).

Bancalizzazione: bancali 80 x 120 - 40 cartoni da 8 kg cadauno. Forma .




Modulo d'ordine

Codice Descrizione Quantita Prezzo
Dati fatturazione:
Ragione Sociale Partita lva
Indirizzo:
Citta: Cap: Prov:
Mail: Tel..: Fax.:
Pagamento:
Dati spedizione:
Ragione Sociale
Indirizzo:
Citta: Cap: Prov:
Mail: Tel..: Fax.:
Note:
Timbro e firma cliente

SU m.AIlgiAllU. e... hai I'oro in bocca

Sardinia Food snc. di Balloi A. & C.
Sede legale: Via Marconi 71 - 08023 Fonni (NU) - Partita iva e Cod. Fisc.: 01223100916
Tel.: 3409584452 - 340.9913261 - 0784.57059 Fax.: 1997070717735

sito internet.: www.carasau.it - mail.: info@carasau.it




